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MENU DE L& SEMAINE

Celeri rémoulade maison

Cordon bleu

Coquillettes

Panacotta et son coulis

Salade de riz au thon et tomates maison

Poisson pané

Carottes vichy

Eclair au chocolat

Mini crépe

Steak hache

Gratin dauphinois maison

Yaourt nature sucré

Menu végétarien

(Eufs mayonnaises

Nuggets de fromage

Ratatouille

Clémentines

Bon appétit
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